#20 KNACKIGER
SOMMERSALAT

Der Sommer ist da! Dazu passt, pur oder als Highlight zum gemeinsamen Grillabend,
unser knackiger Sommersalat: Mit sien Erdbeeren, frischem Salat und einem
geschmackvollen Bier-Dressing. Hier kommen siiRer Senf und Balsamico zum Einsatz
und eben - die richtige Menge Ur-Krostitzer Pilsner fiir die feinherbe Note.

Dazu empfehlen wir natirlich ein gekihltes Ur-Krostitzer Bier - jetzt dibrigens auch als
erfrischende alkoholfreie Variante. Wohl bekommt's!

SOMMERSALAT MIT UR-KROSTITZER-BIER-DRESSING

Lutaten Lubereitung

1Schalotte Zundchst den Blattsalat grindlich waschen und trockenschleudern. Dann die Paprika
5EL Olivendl und die Tomaten waschen und halbieren. Gurke und Erdbeeren waschen und wiirfeln.
150 ml Ur-Krostitzer Pilsner Die Friihlingszwiebel in feine Ringe schneiden.

3EL Aceto Balsamico

2EL siBer Senf Fir das Dressing die Schalotte schalen und fein hacken. Das Olivendl in einem kleinen
Salz Topf erhitzen und die Schalotte darin andiinsten. Mit dem Ur-Krostitzer Bier und Aceto
Pfeffer Balsamico abldschen. Kocheln lassen, bis eine dickflissige Sauce entsteht. Abkiih-
etwas Petersilie len lassen. Senf und das restliche Ol unterriihren. Mit Salz und Pfeffer und eventuell
etwas Schnittlauch etwas Honig abschmecken.

1 Blattsalat, z.B.

Lollo Rosso Petersilie und Schnittlauch waschen, hacken und bis zum Anrichten beiseite stellen.
250 Tomaten

1Landgurke Blattsalat, Tomaten, Gurke, Friihlingszwiebel, Erdbeeren und Paprika in tiefen Tellern
1Frihlingszwiebel anrichten, das Dressing dariber trdufeln und mit den Krdutern bestreuen und

1rote Paprika schmecken lassen!

100 g Erdbeeren

UrKroftitser wKUUUST

FEINHERBES PILSNER ERLEBNIS KOCHEN

WAHRE HELDEN HABEN GESCHMACK.

www.ur-krostitzer.de




